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Ce 7% numéro de « Zoom » vous propose une
selection des résultats marquanis obtenus par
les équipes de recherche du Centre Inra de
Clermont-Ferrand-Theix en 2011. Il s'agit de
nouveautes scientifiques significatives pouvant
avoir un impact au niveau des filiéres de pro-

duction, du développement industriel ou territo-
rial et de la sociélé en géneéral

lis s'articulent autour des 4 axes qui structurent
le Cenlre de recherche : génomigue et physiolo-
gie vegetale ; nufrition humaine et préventive
territoires, élevage, environnement ; qualité des
produits animaux ; territoires, elevage, environ-
nement. lls illustren! & la fois la qualité des fra-
vaux de recherche a dimension internationale
menés au sein des unilés el les différents par-
tenarials qu'elles ont développes pour les
mener a bien.

Toutefois, la richesse des recherches conduites
sur le Cenlre ne peul se resumer aux resullats
présentés brievement dans ce document. C'est
pourquol, nous vous invitons a rester connecté
a l'actualité du Cenire via son site internet -
www.clermont.inra_fr

Michel Beckert, Président de Centre
Sabrina Gasser, Chargée de communication
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Modeéliser la température des fruits pour maitriser leurs qualités

| 'eclairement d'un fruit determine en grande par-
tie sa qualité - calibre, coloration, teneur en sucre.
Cependant les pratiques actuelles des arboricul-
teurs restent empinques pour controler cette qualité
(ex : taille d'éclaircie). Ainsi, méme si depuis quel-
ques années, les liens entre forme de ['arbre et
éclairement du fruit au sein d'un couvert sont |
largement étudiés en recherche, les aspects
température des fruits restent peu connus. Or
la température et 'eclairement sont infime-
ment liés puisqu'un fruit éclairé verra sa tem-
perature fortement augmenter, modifiant ainsi
les processus biochimiques impliqués dans
son développement et sa maturation.
Actuellement, cet effet thermique est unique-
ment simulé au fravers de la température de
I'air. Notre étude proposait une nouvelle
approche de modelisation permettant de res-
bituer la dynamique thermique d'un fruit en
fonction du climat, de la forme de l'arbre et de
sa position dans l'arbre.

| 'approche retenue (figure) a consisté a
lier deux modeles développés au sein de
'UMR PIAF - un modéle d'interception de la
lumiére par un couvert qui permet de définir,
pour chacun des fruits, la lumiére recue et sa locali-
sation sur le frut, et un modéle de frut 3D simulant
la dynamique thermique d'un fruit & partir des condi-
tions d'éclairement et autres variables météorologi-
ques. Cette approche permet de restituer la dynami-
que a pelite échelle comme les gradients internes,
et les points chauds & la surface des fruits dune
part, et & plus grande échelle comme la variabilité
spatiale au sein du couvert d'autre part. Associée a

un modéle de physiologie du fruit, elle offre ainsi de
nombreuses perspectives agronomiques comme
lanalyse de l'impact des pratiques culturales sur la
coloration, la teneur en sucre ou en composés
secondaires et le développement des ravageurs.
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